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Introduccion TALLER

Dairyworkshops son  talleres 100%
practicos en donde se capacita al
participante en la elaboracion de gran
variedad de productos lacteos; utilizando

nuevas técnicas de procesamiento, PERFIL DEL ASISTENTE:
tecnologia y equipo de ultima generacién. GERENTES OPERATIVOS, DE CALIDAD, DE DESARROLLO,
DE NUEVOS PRODUCTOS, EMPRENDEDORES,
INVESTIGADORES, TECNICOS;
CON EXPERIENCIA EN EL SECTOR LACTEO, DE EMPRESAS
EN LA CADENA DE VALOR DE LA LECHE, ESPECIALISTAS

APLICACION Y FUNCIONALIDAD DE INGREDIENTES
LACTEOS PARA ELABORACION DE QUESOS FRESCOS

Obj etivo Y ALUMNOS INVOLUCRADOS EN EL AREA CON INTERES
PARTICULAR EN APLICACION DE INGREDIENTES
Transmitir conocimiento a los lideres de las LACTEOS.
empresas del sector, para la creacion y
desarrollo de productos y procesos lacteos o) 14-15-16 DE NOV
innovadores asi como la introduccion de
nuevas tecnologias y procedimientos, que 10:00 - 17:00 hrs

permitan la modernizacion de la industria.
@ TALLER DE INGREDIENTES

Queé obtendras

@ Actualizacion en tecnologia y procesos.
@ Implementacion de nuevas ideas.

Qj@(ﬁ Conocimiento tedrico-practico.

V/Q/I/E:l Garantiza mejor desempeno.
1 I

ACCESO SIN COSTO
cé@é’ Nuevas habilidades. PATROCINADO:

? Nuevas técnicas. Thinlk %Dairy
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https://dairysummit.org/taller/aplicacion-y-funcionalidad-de-ingredientes-lacteos-para-elaboracion-de-quesos-frescos/
https://dairysummit.org/taller/aplicacion-y-funcionalidad-de-ingredientes-lacteos-para-elaboracion-de-quesos-frescos/

